WEIN DES MONATS

2025 Spatburgunder Blanc de Noir, trocken
Weils aus Rot — Aromen von Birne und Quitte, fruchtig und frisch
Weingut Meier, Weyher

0,11 Euro 3,90 0,2117,50 0,75I126,00

CHEF’S CHOICE MENU

Pfalzer Vitello | Kalb | Forelle |
schwarze Walnuss | Radieschen | Limette

Maishahnchen in Serranoschinken |
Kartoffelkrapfen | Sellerie-VanillepUree | Wirsing

Valrhona Schokoladen Créme brllée |
Mango | Himbeersorbet

3-Gang-MenlU 56,00
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VORSPEISEN

Linsen-Currysuppe

Apfel-Selleriesuppe | Walnisse

Balsamico | Kirbiskerne

Pfalzer Vitello | Kalb | Forelle |

HAUPTGERICHTE

gebratener Romana | Zitronenschaum

Kalbsrickensteak | Kakao-Nusskruste |

Sellerie-VanillepUree | Wirsing

Wildkrauter | Parmesanchip

DESSERTS

Valrhona Schokoladen Créme brllée |
Mango | Himbeersorbet

8,50
8,50
Rinderpastrami | Triffelmayonnaise | Feldsalat 16,00
Rote Bete-Bohnenmousse | Apfel-Nussbrot | Rucola |
15,00
schwarze Walnuss | Radieschen | Limette 16,00
Fang des Tages | Ricotta-Pistaziencaramelle |
32,00
gebackene Polenta | Kirbiscreme | Karotten 30,00
Maishdahnchen in Serranoschinken | Kartoffelkrapfen |
28,00
Pilzrisotto | wilder Brokkoli | geschmorte Petersilienwurzel |
25,00
15,00
Topfen-Nougatknodel | Sauerkirsche | Sauerrahmeis 15,00
Vanilleeis | Kirbiskerndl | kandierte Kirbiskerne 9,00
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