
   

 

 

 

 

 

 

 

APERITIF DES MONATS  

 

Unser Sommer-Spritz  –  auch alkoholfrei möglich 

Prosecco I Soda I Limette I Eis 
 

0,2l I Euro 7,00 

 

  

 

 

CHEF´S CHOICE MENU 

 

Gurkenkaltschale I Joghurt I  

Kirsche I Cantaloupe Melone 

    
________________ 

 
  Surf & Turf I Rinderfilet I Riesengarnele I Semmelschnitte I  

geräucherter Sellerie I wilder Blumenkohl 

 
________________ 

    
Cheesecake American Style I  

Beeren I Guavensorbet I Lolli 

 

 

3-Gang-Menü    61,00 

 

 

 

 



   

 

 

 

VORSPEISEN _______________________________ 

 

Gurkenkaltschale I Joghurt I Kirsche I Cantaloupe Melone 11,00 

 

Gebackene Wachtelbrust im Noriblatt I lila Rettich I Wasabi  16,00 

 

Carpaccio vom Alpenrind I Rucola I Parmesan I  

Trüffel Mayonnaise 16,00 

 

Räucherlachs Mille-feuille I Apfel-Meerretticheis I Gurke 16,00 

 

Büffelburrata I Wassermelone I Tomate I  

Kimchidressing I Sesam 16,00 

 

 

 

HAUPTGERICHTE ___________________________ 

 

Fang des Tages I Rote Bete Risotto I  

Safran-Orangenfenchel I Petersilienwurzel  32,00 

 

Surf & Turf I Rinderfilet I Riesengarnele I Semmelschnitte I  

geräucherter Sellerie I wilder Blumenkohl 38,00 

 

Französische Entenbrust rosa I Bergkäsepolenta I  

gegrillter Mais I grüne Bohnen 30,00 

 

Bergkäse-Haferlaibchen I Tomatensugo I Rucola I Preiselbeeren 25,00 

 

 - zusätzlich mit rosa gebratener Lammhüfte + 10,00 

 

 

 

DESSERTS __________________________________ 

 

Cheesecake American Style I Beeren I Guavensorbet I Lolli 15,00 

 

Opera au café I Yuzu I Basilikumsorbet 15,00 

 

Käsetrio vom Tölzer Kasladen 15,00 

 


