CHEF’S CHOICE MENU

Lachsmosaik | griiner Apfel | Sauerrahm

Franzosische Perlhuhnbrust | Duxelles |
Pflaume | Kirbis | Kartoffelwaffel

Schoko vs. Birne | Tartelette |
Sorbet | Mousse | Walnuss

3-Gang-Menlu 58,00

WEIN DES MONATS

2025 Chardonnay & Weissburgunder, trocken
Frische vom Weissburgunder und Schmelz vom
Chardonnay vereinen sich zu einer wunderbar
harmonischen Cuvée mit niedriger Sdure
Weingut Reibold, Freinsheim

0,114,30-0,217,50-0,751 25,00
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VORSPEISEN

Brokkolicremesuppe | Mandelsahne

Gebeizter Rehrlcken | Karottentatar |
rote Zwiebelmarmelade | Wildkrauter

Gebackenes Landei | Endiviensalat |
bunte Bete | Senfemulsion

HAUPTGERICHTE

Erbsen | Paprika-Mangorelish

Kartoffelwaffel | Pflaume | Kirbis

DESSERTS

Pfirsichsorbet | Ginsud

und herrliche Frische

9,50
16,00
Ochsenschwanzravioli | Brioche | Triffel | Parmesanschaum 16,00
Lachsmosaik | griner Apfel | Sauerrahm 16,00
16,00
Fang des Tages | Pastasotto | Sellriecreme |
34,00
Kalbsrickensteak | Krauter-Nusskruste |
Schnittlauch-Kartoffelstampf | Pfifferlinge | bunte Karotten 34,00
Franzosische Perlhuhnbrust | Duxelles |
30,00
Pfifferlingragout | Kartoffel-Zucchinigaletten | Wildkrauter 25,00
Schoko vs. Birne | Tartelette | Sorbet | Mousse | Walnuss 15,00
Vanilleparfait | Kiirbiskernol | Zwetschgen 13,00
6,00
Kasekarussell | Apfelbrot | Feigensenf | Brombeersorbet 15,00
und dazu... 2025 Gewdrztraminer Spatlese
ein Dessert- und Kdsebegleiter; betdérender Duft
0,117,50

Weingut Wegner, Bad Dirkheim
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